
Selvagginala
del

Promozione



SALMÌ DI CAPRIOLO........................................................CHF 36.00
Funghi misti trifolati, pancetta affumicata, crostini di pane,
castagne caramellate, crauti rossi, mela al forno con marmellata
di ribes rosso e crostoni di polenta nostrana alla piastra

MEDAGLIONI DI CAPRIOLO............................................CHF 39.00
Su salsa di selvaggina all’Armagnac, funghi misti trifolati,
castagne caramellate, crauti rossi, mela al forno con marmellata
di ribes rosso e crostoni di polenta nostrana alla piastra

ENTRECÔTE DI CERVO...................................................CHF 42.00
Cotto alla piastra su verza stufata alla panna,
funghi misti trifolati, castagne caramellate, crauti rossi, mela al forno
con marmellata di ribes rosso e crostoni di polenta nostrana alla piastra

PETTO D’ANITRA............................................................. CHF 37.00
Cotto a bassa temperatura, salsa all’arancio, funghi misti trifolati,
castagne caramellate, crauti rossi, mela al forno
con marmellata di ribes rosso e crostoni di polenta nostrana alla piastra

SMINUZZATO DI CAPRIOLO...........................................CHF 36.00
Con funghi misti trifolati, salsa di selvaggina,
castagne caramellate, crauti rossi, mela al forno con marmellata
di ribes rosso e crostoni di polenta nostrana alla piastra

RACKS DI CERVO.............................................................. CHF 41.00
Cotto a bassa temperatura, marinato alla senape e ginepro,
funghi misti trifolati, castagne caramellate, crauti rossi, mela al forno
con marmellata di ribes rosso e crostoni di polenta nostrana alla piastra

SPEZZATINO DI CINGHIALE 
AL MERLOT ROSSO TAMBO..........................................CHF 35.00
Con funghi misti trifolati, castagne caramellate,
crauti rossi, mela al forno con marmellata di ribes rosso
e crostoni di polenta nostrana alla piastra

POLENTA NOSTRANA....................................................CHF 32.00
Gratinata con formaggio dell’alpe Gottardo,
funghi misti trifolati, castagne caramellate, crauti rossi, mela al forno
con marmellata di ribes rosso e crostoni di polenta nostrana alla piastra

CARPACCIO FUNGHI........................................................CHF 34.00
Carpaccio di cervo, funghi misti trifolati
e scaglie di Grana Padano

CARPACCIO ARANCIO....................................................CHF 34.00
Carpaccio di cervo, insalata di finocchio, spicchi di arancia
e granelli di pepe rosa

TARTAR DI CERVO AROMATIZZATO...........................CHF 24.00
70g di tartar di cervo aromatizzato al ginepro,
crema di zucca tiepida e funghi porcini trifolati

CARPACCIO........................................................................CHF 29.00
Carpaccio di petto d’anitra affumicato, insalata di finocchio,
spicchi di arancia e granelli di pepe rosa

RISOTTO RONCOBELLO.................................................CHF 28.00
Risotto carnaroli al vino rosso Merlot Roncobello
con bocconcini di capriolo alla crema di selvaggina

RISOTTO AUTUNNO.........................................................CHF 28.00
Risotto carnaroli con funghi porcini trifolati,
mantecato al formaggio dell’Alpe e carpaccio di petto anitra affumicato
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